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котлета свино-говяжья, сыр Чеддер, 
огурцы маринованные, перец 
болгарский, соус горчичный

котлета свино-говяжья, 
грибной жульен, сыр 

Чеддер, перец халапеньо, 
соус горчичный

САЛАТ С КУРИЦЕЙ
И ЗЕЛЕНЬЮ

520р
180г

обжаренное куриное филе, 
шпинат, руккола, огурец, 

Черри, базилик , мята, 
с заправкой на основе 

греческого йогурта

ЗАКРЫТЫЙ БУРГЕР
С ГРИБНЫМ ЖУЛЬЕНОМ

ЗАКРЫТЫЙ
ЧИЗБУРГЕР 

390р

390р

260г

250г



570р

390р

200г

290г

САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ
И АДЫГЕЙСКИМ СЫРОМ 
микс листьев салата, 
руккола, базилик, 
помидор, мята, 
креветки, Адыгейский 
сыр, заправленные 
соусами Наршараб
и кунжутным

КРЕМ-СУП
ИЗ КАБАЧКОВ

С КРЕВЕТКАМИ



- на квасе
- на кефире

350р

250р

340/30г

180г

ОКРОШКА С КУРИЦЕЙ

МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ 
С ЗЕЛЕНЬЮ



ЧАХОХБИЛИ ИЗ КУРИЦЫ
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 

490р
350г

традиционное грузинское 
рагу из курицы, тушенное

в томатном соусе
с добавлением овощей, 

зелени и специй



ШАШЛЫК
ИЗ СВИНИНЫ

ШАШЛЫК
ИЗ КУРИЦЫ 

660р

660р

330г

330г

сочная маринованная
свиная шея,

свежие огурцы,
обжаренный томат,

лаваш и зелень.
Подаётся

с пикантным
томатным

соусом
с аджикой

и кинзой

нежнейшее
маринованное
куриное бедро,
свежие огурцы,
обжаренный томат,
лаваш и зелень.
Подаётся с пикантным 
томатным соусом
с аджикой и кинзой



профитроли с заварным 
кремом на основе сыра 

Маскарпоне с шоколадным 
соусом

панакотта с лимонным
и манго-маракуйя 
конфитюром

390р

470р

160г

270г

ПРОФИТРОЛИ
С ШОКОЛАДНЫМ СОУСОМ 

СМОТРИ МНЕ В ГЛАЗА



270р

270р270р

300мл

300мл300мл

ЛИМОНАД ЧЕРЕШНЯ - МАРАКУЙЯ 

ЛИМОНАД ГРУША - ВАНИЛЬ 

ЛИМОНАДЫ
ЛИМОНАД КАЛАМАНСИ И АНАНАС

Пюре «Черешня», сироп «Маракуйя», 
лимонный сок, содовая

Пюре «Груша-Дюшес», сироп «Ваниль», 
лимонный сок, содовая

Пюре «Каламанси», сироп «Ананас», 
лимонный сок, содовая


